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夏のおすすめ料理   Seasonal Recommendation Cuisine                                       
 

期間  ：2024年 7月 1日（月）～9月 30日（月） 

Period ： July 1 – September 30, 2024 

 

ミズダコと夏野菜のサラダ マスタード風味             
八帯魚芥末沙羅                             ¥ 3,000 (3,630) 
Giant Pacific Octopus and Vegetables Salad Mustard Flavor 
 

ソフトシェルシュリンプの黒酢辛味炒め                
干炒軟炸蝦                      4,200 (5,082) 
Sauteed Soft Shell Shrimp with Spicy Black Vinegar Sauce 
 

ハモの湯引き 山椒ソース      
椒麻鱧魚                             2,400 (2,904) 

Boiled Conger Eel with Japanese Pepper Sause 
 

鰻とニンニクの醤油煮込み  土鍋仕立て  
砂鍋大蒜鰻魚                                      3,800 (4,598) 
Braised Eel and Garlic with Soy Sause 
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牛ヒレ肉の黒胡椒炒め       
黒椒牛腓利                                4,800 (5,808) 
Sauteed Beef fillet with Black pepper 

 

羊肉と長葱の炒め      
葱爆羊肉                                3,600 (4,356) 
Sauteed Lamb with Leek 
 

鶏肉と唐辛子の四川風辛味揚げ      
辣子鶏塊                                3,000 (3,630) 
Spicy Deep Fried Chicken Sichuan Style 
 

和牛肉の黒胡椒焼きまんじゅう      
黑椒煎和牛包                        （2個）   1,200 (1,452) 
Pan-fried Black Pepper Wagyu Beef Bao  
 

海の幸と夏野菜の完熟トマト涼麺      
海鮮蕃茄涼麺                                2,700 (3,267) 
Seafood and Vegetables Cold Noodle with Tomato Sause 
 
 
 
 

海の幸入り涼麺 トマトソース 
海の幸入と夏野菜の完熟トマト冷麺 

 (  ) 内はサービス料 10%・消費税が含まれたお支払い金額です。  

Prices in (  ) include 10% service charge and consumption tax. 
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