
Friis-Holm / フリスホルム ¥YEN

Founded by a former Danish chef and recognized with numerous international awards.

デンマークの元料理人が手掛けるブランド。栽培から徹底的にこだわり、国際的な賞を多数受賞。

Medagla Soy 70% 2,540

メダグラソイ 70％

O'payo Milk Sansho 50% 2,540

オパヨミルク山椒 50%

Fu Wan / フーワン
A Bean-to-Bar brand dedicated to using Taiwanese cacao and locally sourced ingredients.

台湾産のカカオや台湾の食材を使うことにこだわりを持つBean to Bar ブランド

Taiwan Dark Milk 1,400

台湾ダークミルク

Taiwan 100% 1,400

台湾100%

Ruby Black Tea 1,600

紅玉茶

All Prices includes 15% service charge and consumption tax.

記載の料金は全て15%のサービス料・消費税が含まれたお支払い金額です。

Made with premium Taiwanese Ruby Black Tea, known for its cinnamon-

like spice and refreshing mint notes. Rich tea flavors are complemented

by a complex spiciness.

シナモンのようなスパイシーさと、ミントのような清涼感が特徴の最高級の

台湾紅茶 "紅玉茶” を使用。紅茶の風味と複雑なスパイシーさが特徴。

Made with freeze-dried Yuasa soy sauce powder and Medagla cacao,

offering a perfect balance of sweetness, umami, and subtle saltiness.

Based on Friis-Holm’s signature O'payo Milk 50%, this chocolate pairs the

sweetness of milk with the floral aroma of Wakayama grape sansho.

フリスホルムの代表作である「オパヨミルク50%」をベースに和歌山県の「ぶどう

山椒」を使用し、ミルクの甘味とぶどう山椒のフローラルな香りがマッチする。

A slightly higher roast enhances notes of nuts and licorice, while Taiwanese

vanilla adds a clean, natural herbal sweetness.

やや高めの温度でローストすることによる、ナッツやリコリスの香り。そこに

台湾産のバニラを加え、すっきりとした自然なハーブの甘さを愉しめる。

台湾最南端・屏東産のカカオのみを使用した100%ダークミルク。砂糖不使用で、

カカオ本来のナッツのような深い香りと酸味を堪能できる。

Made with 100% Pingtung cacao and no added sugar, showcasing deep nutty

aromas and the cacao’s natural acidity.

Eau de Vie Ricommended Chocolate

世界各国で受賞している選りすぐりのチョコレートをご用意しています。 カカオ豆から成形までの全工程を自社で行う "Bean to Bar" や

カカオの木の栽培から自社で行う "Tree to Bar” などこだわり抜かれたチョコレートをお楽しみください。

A curated selection of award-winning chocolates from around the world,

featuring premium Bean to Bar and Tree to Bar craftsmanship.

和歌山県の「湯浅醤油」をフリーズドライにしたパウダーとメダグラカカオを

使用した甘味と旨味、醤油の塩味が絶妙な一品。


