
All Prices includes 15% service charge and consumption tax.

記載の料金は全て15%のサービス料・消費税が含まれたお支払い金額です。

Italian Aperitivo              　　　 ¥8,000

4 Kind of Appetizers + Free Flow

前菜 4種 ＋ フリーフロー

Enjoy 90 minutes of free-flow drinks from the menu on the right

右記のドリンクメニューから90分間のフリーフローをお楽しみいただけます

Appetizer Menu

・Sourdough and Anchovies

サワードウとアンチョビ

・Burrata Tomato

ブラータチーズとトマト

Please select 4 of the options below

下記より4種類お選びください

前菜メニュー

焼きプロヴォローネチーズ

・Focaccia and Mortadella

フォカッチャとモルタデッラ

・Prosciutto with Melon

生ハムメロン

・Prosciutto and Fruit Salad

生ハムとフルーツのサラダ仕立て

・Antipasti Vegetables Selection

季節野菜のアンティパスト盛り合わせ

・Tomato Aranchini

トマトアランチーニ

・Baked Provolone



Cocktail

Clay Pot Negroni

クレイポット ネグローニ

Cardinale Spritzer Mancino Secco,Rinomato Bitter,Yuzu Syrup,Tonic Water

カルディナーレ スプリッツァー マンチーノ セコ、リノマト ビター、柚子シロップ、トニックウォーター

Tutto Sbagliato	 Rinomato Bitter,Mancino Rosso,Grapefruits Juice,Soda,Tonic Water

トゥット ズバリアート リノマト ビター、マンチーノ ロッソ、グレープフルーツジュース、ソーダ、トニックウォーター

Sakura Spritz Mancino Sakura,Rinomato Bianco,Sodo

サクラ スプリッツ マンチーノ サクラ、リノマト ビアンコ、ソーダ

Negroni Bianco Rinomato Bianco,Mancino Bianco,Gin

ネグローニ ビアンコ リノマト ビアンコ、マンチーノ ビアンコ、ジン

Hugo Rinomato Bianco,Saint-Germain,Mint Liqueur 

ヒューゴ リノマト ビアンコ、サンジェルマン、ミントリキュール、トニックウォーター

Boulevardier High Ball Mancino Rosso,Rinomato Bianco,Whisky,Soda

ブールバルディエ ハイボール マンチーノ ロッソ、リノマト ビアンコ、ウイスキー、ソーダ

Not an Americano Mancino Rosso,Coffee Liqueur,Gin,Strawberry Syrup,Tonic Water

ノット アン アメリカーノ マンチーノ ロッソ、コーヒーリキュール、ジン、ストロベリーシロップ、トニックウォーター

Flowers Mancino Bianco,Dry Sherry,Grenadine Syrup,Elderflower Tonic

フラワーズ マンチーノ ビアンコ、ドライシェリー、グレナデンシロップ、エルダーフラワートニック

Kirchinato Mancino Chinato,Casiss Liqueur,Sparkling Wine

キールキナート マンチーノ キナート、カシスリキュール、スパークリングワイン

Beer & Wine

Beer : Suntory Tokyo Craft Pale Ale Draft Beer

ビール：サントリー 東京クラフト ペールエール 樽生

White Wine : Cosecha Chardonnay

白ワイン：コセチャ シャルドネ

Red Wine : Cosecha Cabernet Sauvignon

赤ワイン：コセチャ カベルネ ソーヴィニヨン

クレイポットとは、素焼きの陶器で作られた熟成容器。この容器で熟成したネグローニは穏やかな酸化により、

苦みや甘み、香りが調和し、まろやかで奥行きのある味わいに仕上がる。

No.3 Dry Gin,Rinomato Aperitivo,Mancino Chinato,Chocolate Bitters,

Griottin Cherry

No.3ドライジン、リノマト アペリティーボ、マンチーノ キナート、チョコレートビターズ、

グリオッティンチェリー

Drink Menu

A clay pot is an unglazed earthenware aging vessel. Gentle oxidation softens and harmonizes a Negroni's

bitterness, sweetness, and aromas, creating a smoother, more complex finish.


