
Prices include consumption tax and 15% service charge.  

表示価格には消費税およびサービス料15％が含まれております。

Enjoy an exquisite assortment of four Pierre Hermé Paris mini cakes, perfectly crafted for a delightful experience.
ピエール・エルメ・パリのスイーツ4品を味わう、贅沢な一皿。“スイーツを巡る小さな旅 ”をお届けします。

ドリンクはアラカルトメニューよりご注文ください。

PIERRE HERMÉ PARIS CAFE GOURMAND

Café Gourmand
カフェ グルモン 

3,000 JPY

      Emotion Ispahan

An iconic Pierre Hermé Paris 
creation harmonizing lychee, 
rose and raspberry

Macaron Jardin de Mysore

Layers of bitter chocolate 
ganache, delicate sablé, 
and fine chocolate sheets 
with roasted nut and soft 
woody notes.

A  light and vibrant millefeuille 
scented with lemon and 
orange blossom

エモーション イスパハン

ライチ、ローズ、フランボワー
ズが調和する、ピエール・エ
ルメ・パリを象徴する一品

ミルフィユ  
ジャルダン ド ラトラス

レモンとオレンジフラワーが
香 る、軽 快 で 華 や か な ミ ル
フィユ

ジャスミン風味クリームと野
いちごのコンポートが織りな
す、可憐な余韻

マカロン ジャルダン 
ド ミゾール

Millefeuille 
Jardin de l’Atlas 

チーズケーキ サティーヌ 

パッションフルーツとオレン
ジマーマレードが爽やかに香
る、軽やかなチーズケーキ

     Cheesecake Satine

A light cheesecake fragranced
with passion fruit and orange 
marmalade, offering a bright, 
refreshing finish


